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BAKERY: CLASSIC LINE

[it]

« Ideale par impasti con

idratazione superiore al 55%

« Wasea con raggio grande,
perfetta per panificezions,

= Trasmissione a cinghia.

=« 2 miokor, 2 velocitz, 2 timer,
pil inversione della vasca,

s Velocith spirale 2004100 rpm,

velocita vascz 14 pm,

= Passibilita diimpastare

piccole quantits,

[en]

« Suitable for mixing
Iydration more than 55%

[fr]

« |oéal pour mélanges avec
hydratation supériedr & S5%.

« Cuve avec grard rayon,
partait pour la panification,

« Bowd with large radius,
perfect for beking.

« Belt transmission. « Entrainement par coureole,

« 2moteurs, 2 vitesses,
2 minuteries, avec inversion
de |a cuve,

+ 2 motors, 2 spesds,
2 timers and
raversible bowl,

« Spiral amn speed 200,100
rpm, bowl speed 14 ypm

+ Vitesse delaspirale
200100 rpm,

s - 3 edele g 14 n
« Prssibility to mix small vitesse de lz cuve 4 rpm,
cuantities. « Possibilité de melanger

petites quantités,

—

[d]

« ldeal zum Mischen mit
Hydratation iiber 55%

+ Kessel mit grofem Radius,
ideal zum Backen,

* Riemenantrieb.

+ Zwiei Matoren, zwei
Geschwindigkeiten,
wiei Zeitgeber, weitere
Urnkehrurg der Kessel,

« Spirale Geschwindigheit
15 rpm, Schiissal
Geschwindigkeit 14 pm.

+ Maghichkeit der Mischung
in kleinen Mengen.

[es]

- ldeal para masas con hidratacidn
superior al 55%.
- Artesa con radio grande, perfecta
para panificacidn
- Transmision por correa.
- 2 motores, 2 velocidades,
2 temponzadores,
mas inversian de Iz artesa.
= Welocidad del espiral
200100 rppm,
valockoad oe |z artesa 1d rpm,
- Capacidad de trabajo
Con poca masa,

Madslio Capacita impasto Capacita farina Valume vasca Matore spirale Motore vasca Pesa Dimensioni / Dimensions / Dimensions
Madel Dough capacity Flour capacily Bowl volume Spiral arm motor Bowl| rmotor Weight Dimensiones / Abmessungen
Medale Capacité de pite Capacit2 da farine Volume de |a cuve Meteur spirale Motaur cuve Poids
Modale Capacidad de masa Capacidad de harina Velumen artesa Motor espiral Motor artesa Peso A B H
Medell Teigmasse Mehi 8 Fi 0 beweqliches Werkzaug Kesselleistung Gawicht
Behilter Spiralieistung

gy ka i o ke kg e em &m
SUN30 CL 30 18 45 0.9/1.8 0.25 130 48 80 92
SUN40 CL 40 25 55 09/1.8 0.25 140 54 85 92
SUN50 CL 50 32 67 VR 0.37 240 59 100 MO
SUN60 CL 60 36 81 1.5/2.5 0.37 250 59 100 110
SUNB8O CL 80 50 131 26/4.8 0.55 380 73 120 140
SUNIQ0 CL 100 65 160 2.6/4.8 0.55 390 78 125 140
SUN120 CL 120 80 190 2.6/48 0.55 400 78 125 140
SUN160 CL 160 100 266 50/8.0 0.75 660 87 143 157
SUN200 CL 200 125 306 5.0/8.0 0.75 680 a3 146 157
SUN250 CL 250 150 370 6.0/1.0 0.75 790 103 151 161
SUN280 CL 280 175 410 6.0/M0 0.75 820 103 151 161
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