
C O R Eостров со сплошной
поверхностью

Итальянская фабрика Tecnoinox предлагает широкий ассортимент
теплового оборудования для предприятий общественного питания.

Сегодня Tecnoinox управляет полным производственным циклом
(от листов нержавеющей стали до готового изделия), чтобы

гарантировать непревзойденное качество продукции. Фабрика
обеспечивает активную поддержку продаж, гарантийное и

послегарантийное обслуживание.

ШИРОКИЙ АССОРТИМЕНТ
Вы можете включить в свой остров любые модули из Tecno90

и Tecno74: индукционные плиты, жарочные поверхности,
грили, фритюрницы, макароноварки, мармиты и многое

другое.
 

УНИКАЛЬНОЕ ЦВЕТОВОЕ РЕШЕНИЕ
По желанию заказчика стальные двери и приборные панели

могут быть окрашены в любой цвет RAL.
 

индивидуальный дизайн
Фабрика предлагает несколько видов обработки стальных

поверхностей на выбор: сатинирование, зеркальная
полировка, вибрационная и пескоструйная обработки.

 
дополнительные АКСЕССУАРЫ

Дополните свой остров необходимыми аксессуарами:
смесителями, розетками, решетками для посуды,

держателями для миксеров и подставками для грилей
саламандр.

 
ГИГИЕНИЧЕСКОЕ ИСПОЛНЕНИЕ

По желанию заказчика остров может быть изготовлен в 
 гигиеническом исполнении H1, H2 или H3.

5 причин выбрать CORE:



C O R Eостров со сплошной
поверхностью

Оборудование встраивается в сплошную столешницу,
таким образом его легко обслуживать и можно заменить
по мере необходимости, не затрагивая саму конструкцию.

Наполнение острова, его размеры, отделка, структура и
цвет могут быть выбраны в соответствии с
индивидуальным дизайном, чтобы воплотить в жизнь
кухню Вашей мечты!

Остров CORE имеет единую точку подключения ко всем
коммуникациям.

Сплошная поверхность удобна в эксплуатации и уходе.

Дверцы открываются
нажатием

гигиеническое
исполнение н2

любой
цвет ral

столешница из
НЕРЖАВЕЮЩЕЙ
СТАЛИ AISI 304
толщиной 3мм

розетки
( опция )

лазерная гравировка
любого изображения
( лого, название
ресторана или имя
шеф-повара )

быстрая замена
оборудования при
необходимости


