
ПЕРВЫЙ В МИРЕ ГОРЯЧИЙ ХОЛОДИЛЬНИК

ПЕКАРНЯ



1 С ЧЕМ СТАЛКИВАЮТСЯ 
ПЕКАРНИ 



ВСЕ ГОСТИ ХОТЯТ ГОРЯЧУЮ 
СВЕЖУЮ ВЫПЕЧКУ ЗАВЕТРЕННЫЙ ЧЕРСТВЫЙ ХЛЕБ

ОСТЫВШИЕ КРУАССАНЫ.
ПРИ ПОДАЧЕ РАЗОГРЕВ В 

МИКРОВОЛНОВКЕ



РЕШЕНИЕ2



ВСЕГДА ГОРЯЧАЯ ВЫПЕЧКА 
ГОТОВАЯ К ПОДАЧЕ В 

ЛЮБОЙ МОМЕНТ
СЧАСТЛИВЫЕ ГОСТИ

БЕЗ РАЗОГРЕВА С 
МИНИМАЛЬНЫМ ВРЕМЕНЕМ 

ОЖИДАНИЙ



ВЫПЕКАНИЕ
ГОТОВЫЕ 

ХЛЕБОБУЛОЧНЫЕ 
ИЗДЕЛИЯ

ХРАНЕНИЕ



ОДНО ОБОРУДОВАНИЕ – БЕЗГРАНИЧНЫЕ ВОЗМОЖНОСТИ

• Минимизация рабочего пространства, за счет использования
оборудования EVEREO;

• Увеличение ассортиментной матрицы;
• Хранение готовых блюд в горячем виде;
• Предварительная подготовка части вашего меню дает

возможность оптимизировать использование персоналом
времени на кухне;

и многое другое

ХРАНЕНИЕ ДО 8
ЧАСОВ

ПРИГОТОВЛЕНИЕ КЛИЕНТЫ

63/70°C



3
ПРИМЕР 
ИСПОЛЬЗОВАНИЯ 
EVEREO В ПЕКАРНЕ



ПИЦЦЕРИЯ-КОНДИТЕРСКАЯ «ТРЮФЕЛЬ» г. ГУБКИН



ТЕСТИРОВАНИЕ EVEREO ® С СОПРОВОЖДЕНИЕМ 
СПЕЦИАЛИСТОВ UNOX НА ОБЪЕКТЕ

• Обучение персонала по использованию
оборудования;

• Подбор оптимальных параметров для
хранения готовых блюд;

• Поддержка

ХАРАКТЕРИСТИКИ ТЕХНИЧЕСКИЕ ДАННЫЕ
ВМЕСТИМОСТЬ 10 GN1/1
РАССТОЯНИЕ МЕЖДУ УРОВНЯМИ 67 mm
ЧАСТОТА 50 Hz
НАПРЯЖЕНИЕ 220-240 В
МОЩНОСТЬ 2.9 kW
ГАБАРИТЫ (WXDXH mm) 750 x 618 x 916
ВЕС 80 kg

ХАРАКТЕРИСТИКИ ТЕХНИЧЕСКИЕ ДАННЫЕ 
ВМЕСТИМОСТЬ 10 460 x 330 mm
РАССТОЯНИЕ МЕЖДУ УРОВНЯМИ 28 mm
ЧАСТОТА 50 Hz
НАПРЯЖЕНИЕ 220-240 В
МОЩНОСТЬ 1.5 kW
ГАБАРИТЫ (WXDXH mm) 600 x 680 x 590
ВЕС 40 kg
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