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ПРОИЗВОДСТВО

Veroterm — итальянский бренд высококачественного 
технологического оборудования для предприятий 
общественного питания. Огромный опыт работы 

завода, основанного в 1973 году,  вложен в 
производство современного и надежного 

оборудования для профессиональной кухни

L E A R N  M O R E
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 Не только оборудование разработано 

и  произведено в Италии,  но и  вся  

производственная цепочка находится 

в  этой стране,  что  представляет  собой 

дополнительную ценность и  гарантию 

качества

1 0 0 %  M A D E  I N  I TA LY

В макароноварках и  фритюрницах 

используются  цельнотянутые ванны с  

обнижением,  что  предотвращает 

разбрызгивание кипятка и  горячего 

масла,  облегчая работу  шеф-поваров

К АЧ Е С Т В О  В  Д Е ТА Л Я Х

К АЧ Е С Т В О  В  Д Е ТА Л Я Х

Рабочая столешница выполена с  

минимальными стыками,  без бортов 

меджу модулями.  Это облегчает  работу  

поваров,  улучшает  дизайн и  

значительно упрощает  уход за 

оборудованием 

1 0 0 %  
Н Е Р Ж А В Е Ю Щ А Я  С ТА Л Ь

Оборудование Veroterm на 100% выполнено 

из  нержавеющей стали толщиной 1  мм:  

снаружи и изнутри.  Это дает  большую 

долговечность по сравнению с  

гальванизированным металлом,  который 

используют многие производители 

теплового  оборудования
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Тепловое оборудование

-  Столешница нержавеющая сталь  1  мм

-  Высокая мощность

-  Доступна под заказ

С Е Р И Я  7 0 0
-  Столешница нержавеющая сталь  1  мм

-  IPX5 защита  от  воды

-  Складская программа

С Е Р И Я  6 0 0

С Е Р И Я  9 0 0

С Е Р И Я  9 0 0
-  Столешница нержавеющая сталь  2  мм

-  IPX5 защита  от  воды

-  Доступна под заказ

С Е Р И Я  6 0 0

 Тепловое модульное оборудование представлено 3-мя основными 

сериями:

    -  серия 600

    -  серия 700

    -  серия 900

 Серии 700 и 900 могут быть дополнены цоколем, боковинами и 

верхней полкой для объединения модулей в острова

 Размерный ряд 400 и 800 мм

С Е Р И Я  7 0 0
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ПЛИТЫ ЭЛЕКТРИЧЕСКИЕ
С Е Р И Я  7 0 0

 В складской программе представлены 3 модели 

электрических плит со сплошной поверхностью:

    -  настольная версия

   -  напольная версия с открытым шкафом

   -  напольная версия с конвекционным шкафом

 Ковенционный шкаф работает в 2-х режимах:  вентиляции и 

статическом

 Духовка с 2-мя тэнами: верхний и нижний, 3 режима работы

Тех н и ч е с к и е  х а р а к те р и с т и к и
 Мощность каждой конфорки 2,5 кВт

 Духовка под GN 1/1,  максимум 3 GN Н 80 мм, решетка в 

комплекте

 Материал внутри духовки – нержавеющая сталь

 Общая мощность плиты -  10кВт,  с духовкой – 13,65 кВт

 Напряжение – 380 В

 Габаритные размеры:

   -  VT7RUE10FV,  VT7RUE10VV – 800х700х850 мм

   -  VT7RUE10TT – 800х700х250 мм

VT7RUE10TT

VT7RUE10VV

VT7RUE10FV
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С Е Р И Я  7 0 0

ПЛИТЫ СО СПЛОШНОЙ ПОВЕРХНОСТЬЮ
 Плита со стальной сплошной поверхностью, настольная и с конвекционным 

шкафом 

 4 зоны нагрева, мощность каждой зоны 2,25 кВт

 Температурный режим + 60° / + 400°C

 Максимальная температура духового шкафа +300 °С

 Ковенционный шкаф работает в 2-х режимах:  

вентиляции и статическом

 Духовка с 2-мя тэнами: верхний и нижний, 3 режима работы

VT7TPE10TT VT7TPE10FV

Технические характеристики

 Мощность плиты – 9 кВт, с духовкой – 12,65 кВт

 Напряжение – 380 В

 Габаритные размеры:

    - VT7TPE10FV – 800х700х850 мм

    - VT7TPE10TT – 800х700х250 мм

 Материал внутри духовки – нержавеющая сталь
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 Мощность 1 зоны нагрева 4,1 кВт:

    -  VT2FLE05TT, VT2FRE05TT -  4,1 кВт

    -  VT2FLE10TT, VT2FRE10TT -  8,2 кВт

 Напряжение 380 В

 Габаритные размеры:

    -  VT2FLE05TT, VT2FRE05TT 400х700х250 мм

    -  VT2FLE10TT, VT2FRE10TT 800х700х250 мм

ЭЛЕКТРИЧЕСКИЕ 
ЖАРОЧНЫЕ ПОВЕРХНОСТИ

С Е Р И Я  7 0 0

 Жарочная поверхность выполнена из конструкционной стали, что 

позволяет разогревать поверхность до 300 °С

 Толщина металла на рабочей поверхности 1,5 мм

 U-образный тэн для равномерного нагрева

 Большое сливное отверстие D. 55 мм для удобства эксплуатации

 Защитные борта от брызг Н 65 мм

Тех н и ч е с к и е  х а р а к те р и с т и к и

    VT2FLE05TT

    VT2FRE05TT  VT2FLE10TT

  VT2FRE10TT
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ЭЛЕКТРИЧЕСКИЕ 
МАКАРОНОВАРКИ

С Е Р И Я  7 0 0

Тех н и ч е с к и е  х а р а к те р и с т и к и
 Ванны и трубы выполнены из нержавеющей стали AISI  316

 Цельнотянутые ванны объемом 26 литров с обнижением 50 мм

 Зона перелива выполена из перфорированной нержавеющей стали 

толщиной 2 мм

 Поставляются без корзин. Предлагаем 3 комплекта:  

    -  2  корзины GN1/3

    -  3  корзины GN 1/3 и GN 1/6

    -  4  корзины GN 1/6

        VT7CPEP05           VT7CPEP10

 Мощность 1 ванны 7 кВт:

    -  VT7CPEP05 -  1  ванна 26 литров -  7  кВт

    -  VT7CPEP10 -  2  ванны 26+26 литров -  14 кВт

 Напряжение 380 В

 Корзины не входят в комплект

 Габаритные размеры:

    -  VT7CPEP05 400х700х850 мм

    -  VT7CPEP10 800х700х850 мм
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ЭЛЕКТРИЧЕСКИЕ
ФРИТЮРНИЦЫ

 Цельнотянутые рабочие поверхности и ванны 

обеспечивают простоту использования и быструю 

очистку оборудования 

 Заглубление ванн на 55 мм от уровня столешницы 

предотвращает перетекание масла на рабочую зону

 Поставляются с корзинами и крышками

С Е Р И Я  7 0 0

Тех н и ч е с к и е  х а р а к те р и с т и к и VT2FGE0510 VT2FGE1010

 Мощность:

    -  VT7FGE07TT – 2 ванны 11+11 литров – 17,4 кВт

    -  VT2FGE0510 – 1 ванна 10 литров -  8 кВт

    -  VT2FGE1010 – 2 ванны 10+10 литров -  16 кВт

 Напряжение 380 В

 Емкость для сборка масла и фильтр из нержавеющей стали

 Габаритные размеры:

     -  VT7FGE07TT 600х700х250 мм, подъемные тэны

    -  VT2FGE0510 400х700х850 мм, фиксированные тэны

    -  VT2FGE1010 800х700х850 мм, фиксированные тэны
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СКОВОРОДА ЭЛЕКТРИЧЕСКАЯ  

С Е Р И Я  7 0 0

 Сковорода открытая VT7MPE05VV

 Цельнотянутая ванна, объем 12 л

 Температурный режим + 65°/ + 305°C, термостат, 

 6 режимов мощности

 Габаритные размеры 400х700х850 мм

 Мощноть 4,5 кВт

 Напряжение 380 В

VT7MPE05VV
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Сковорода VT7BRE10MA с ручным приводом 

 VT7BRE10MO с механическим приводом 

 Цельнотянутая ванна, объем 50 л

 Температурный режим + 65°/ + 305°C, термостат

Габаритные размеры 800х700х850 мм

 Мощность 10,2 кВт

 Напряжение 380 В

VT7BRE10MA

СКОВОРОДА 
ОПРОКИДЫВАЮЩАЯСЯ 



ЭЛЕКТРИЧЕСКИЙ КОТЕЛ
С Е Р И Я  7 0 0

Технические характеристики
Надежная и безопасная конструкция из нержавеющей стали AISI 430

Цельнотянутая круглая емкость из нержавеющей стали AISI 316

Регулировка давления, предохранительный клапан

Удобный сливной кран

Максимальная температура + 130 °С, термостат 

VT7PIE1005

Емкость объемом – 55 л

Нагрев – косвенный

Габаритные размеры 800х700х850 мм

Мощность 12 кВт

Напряжение 380 В
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 Габаритные размеры:

    -  VT7NVN05 -  400х610х613 мм

    -  VT7NVN10 -  800х610х613 мм

    -  VT7NEN05VV -  400х700х850 мм

 Стол-вставка может быть укомплектован дверью или ящиком, 

дополнительная опция

НЕЙТРАЛЬНЫЕ МОДУЛИ

С Е Р И Я  7 0 0

 Нейтральные модули выполнены из нержавеющей стали AISI  430

 Толщина металла 1 мм

 Открытые стенды предназанчены для установки настольного 

оборудования

 Столы-вставки дополняют тепловую линию, добавляя 

дополнительные рабочие поверхности для разделки, нарезки, 

порционирования блюд

Тех н и ч е с к и е  х а р а к те р и с т и к и

VT7NVN05

VT7NVN10

VT7NEN05VV
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 Эксклюзивный дистрибьютор: компания «Русский Проект»

 тел./факт (495) 540-46-00

 info@rp.ru

 www.rp.ru
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